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何謂廚餘？(舊稱餿水)

日常生活中所產生之剩菜、剩飯、蔬
菜、果皮、茶葉渣等有機廢棄物，皆可
稱為廚餘，包括食材料理前後的所有廢
棄物，甚至過期食品亦可統稱為廚餘。
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廚餘每日廢棄量

家居(公噸) 工商業(公噸) 總計(公噸)

2002年 2782 373 3155

2003年 2794 463 3257

2004年 2695 532 3227

2005年 2453 701 3154

2006年 2473 727 3200

2007年 2444 866 3310
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廚餘比重(持續上升)
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食肆數字

食物業牌照 2002年 2003年 2004年 2005年 2006年 2007年

普通食肆 7206 7316 7502 7647 7643 7694

小食食肆 2452 2544 2703 2828 2843 2870

總計 9658 9860 10205 10475 10486 10564
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目標︰減少廚餘

可行方法

採購控制

存貨控制

善用下欄(材料)

菜式少骨頭

控制份量，減少浪費

做足食物安全監控
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目標︰減少廚餘

魚池海鮮

控制福食(員工每日之膳食安排)

鼓勵顧客有衣食運動，剩菜打包
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預計障礙

前線員工

管理層員工

顧客
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廚餘化肥試驗計劃

失敗原因

堆肥器容量有限

太近民居，臭氣做成滋擾

員工未能掌握技術

本港經驗

外國經驗
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回收再用

科學資料

堆肥化

養猪

能源

飼料化

回收商
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總結

在考慮如何將廚餘回收再用或運往堆填區
前，應先找出具體方法以減少產生廚餘。

制定有關減少廚餘的措施及指引

食肆固體廢物分開處理

業界與政府合作，定立減少廚餘目標
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減少廚餘流程

1.材料採購
2.處理食物
3.內部管理
4.顧客服務 指引

監管
執行
跟進
檢討

量度成效
達標已否及
另訂目標

政府政策
業界推動

建立三方關注小組
(業界,環保署,食環署)

宣傳,推廣及教育活動
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建議

制定減少廚餘措施供業界參考

制定員工指引，專人負責監管及處理廚餘事
項

修正措施指南及分開處理固體廢物

成立關注小組
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