
 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

  

  

  

  

  

 

 

 

  

  

 

  

空氣質素指標檢討

持份者意見諮詢會議 – 控制飲食業油煙排放

會議摘要 

2017 年 8 月 28 日下午 2 時 30 分

灣仔告士打道 5 號稅務大樓 33 樓會議室

出席者： 

環境保護署（環保署） 

何德賢先生（主席） 環保署助理署長（空氣質素政策）

劉萬鵬先生 首席環境保護主任（空氣政策）

簡志雄先生 高級環境保護主任（空氣政策）4

吳慧妍博士 環境保護主任（空氣政策）12

黃真福先生 助理環境保護主任（空氣政策）41

持份者代表 

15 名出席者，包括來自牌照事務顧問公司、設

備供應商、飲食業及公用事業的代表

艾奕康有限公司 

安嘉先生 顧問代表 

Mr. Simon WONG 顧問代表
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議程 1 – 空氣質素指標檢討的背景資料 

環保署歡迎各持份者出席會議，並簡介空氣質素指標檢討的背景以及是

次會議旨在諮詢持份者對顧問公司建議的進一步控制飲食業油煙排放措施及其實

施可行性的意見。 

2. 顧問代表介紹了飲食業油煙排放情況及現行減排措施，並簡要說明兩項

顧問公司建議的可能新減排措施。

議程 2 – 探討進一步控制飲食業油煙的排放措施的可行性 

 

「措施 CF-1 研究新式空氣污染控制設備（例如可棄置的羊毛纖維濾網、紫外光／

臭氧洗滌系統）應用於不同類型餐廳的可行性」 

3. 持份者在會上就空氣污染控制設備的操作和保養提出以下意見： 

․  持份者同意靜電除油煙器與運水煙罩合併使用能有效去除煮食油煙，但

必須要有適當的保養，以維持控制設備的高效能；  

․  雖然大部分食肆都會在每天結束營業後進行例行的清潔及消毒工作，但

由於時間緊迫，食肆未必有足夠人手清洗空氣污染控制設備。就靜電除

油煙器方面，持份者同意備存多一套極板以作替換有助簡化清潔程序，

和節省清洗極板的時間，但會增加設備成本；以及  

․  安排廚房員工清潔空氣污染控制設備有一定難度，尤其是一些缺乏熟練

員工的日式鐵板燒餐廳。  

4. 有關使用不同類型的新式空氣污染控制設備的可行性，與會者的討論和

結論摘錄於附件。

 「措施 CF-2 推廣『低排放』煮食（例如:使用潔淨和高效爐頭及健康煮食方法等）」 

5. 就「低排放」煮食的討論要點如下：

․ 部分業界代表一向已有推廣低排放煮食及「清涼廚房」的概念；

․ 有持份者提出明火煮食過程中所燃燒的食油粒子會產生額外排放物。另

有持份者回應指烹調方法是排放物產生的主要原因，不管是使用電爐還

是氣體爐具。部分業界代表稱食油的使用量亦會對排放量有影響，例如

油炸煮食方法； 

․ 有持份者則表示電爐一般耗能較少，有助降低廚房的溫度；以及 

․ 煮食爐具的選擇須視乎特定菜式的烹調方法而定，持份者會嘗試在環保

與食物質素（例如味道）之間取得平衡。 

6. 持份者表示，鑑於飲食業競爭激烈，業界將繼續研究可行的「低排放」
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煮食方法，以減少經常開支和改善油煙排放情況。

議程 3 – 其他事項  

7. 會議摘要將發送予與會者以徵詢意見，隨後上載至環保署的空氣質素指

標檢討網頁，以供公眾參閱。 

8. 會議於下午 4 時正結束。
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附件 

有關不同類型的新式空氣污染控制設備的討論

措施 CF-1

研究新式空氣污染控制設備（例如可棄置的羊毛纖維濾網、紫外光／臭氧洗滌系統）

應用於不同類型的餐廳的可行性

與會者的意見撮述如下： 

  A. 蜂巢式活性炭除臭濾網 

 活性炭除臭濾網排列細密，阻擋氣流，可能會產生背壓問題。 

 活性炭除臭濾網一般會安裝在空氣污染控制設備之後，以減低煮食所排放

的氣味。由於在廚房內安裝活性炭除臭濾網會帶來潛在火警風險，一般都

安裝在廚房範圍以外。 

  B. 多層組合式濾網 

 

 

 

 有些食肆會使用多層組合式濾網以替代運水煙罩，但須與靜電除油煙器一

起使用，才能達致較高的去除油煙效率。 

  C. 羊毛纖維濾網 

 

 

  

  

  

 

 

 

 在香港使用可棄置的羊毛纖維濾網並不常見，一些在澳門的食肆有使用這

設備。 

 如購置費用合理，使用可棄置的濾網或許可行。 

 定期更換濾網有助維持較高的去除油煙效率。 

 與會者亦關注羊毛纖維濾網的易燃性及其潛在火警風險。 

 羊毛纖維濾網的耐用性、是否容易維修及更換，是採用這設備的主要考慮

因素。 

  D. 紫外光及臭氧洗滌系統 

  

  

  

 

 

  

  

 紫外光及臭氧系統屬於較新的技術，在本地食肆尚未普及。 

 一般來說，對食物衞生有更嚴格規定的廚房會安裝該系統。 

 紫外光及臭氧過濾器可用來替代運水煙罩，以避免微小的水滴濺出。 

 由於廚房的設計及規格各有不同，故有需要為個別的系統「度身訂造」，

所需的成本費用亦會較高。 

 有關系統會佔用較大的空間，未必適合中小型的食肆。 

 需要特定的人員負責安裝及保養系統。
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 有一名與會者提出紫外光及臭氧的技術可用於減少工業工序所排放的揮

發性有機化合物。電壓的變化、設定的存留時間和負荷都會影響去除油煙

的效率。由於該技術應用在去除油煙方面的數量不多，有關性能尚待確

定。 

  E. 空氣稀釋系統／中和氣味系統： 

 持份者認為這些系統並非去除油煙的有效或可行方法。

結論

經討論各種新式空氣污染控制設備後，持份者普遍認為靜電除油煙器配合運水煙罩

是成熟、可行及能有效減少食肆排放油煙的技術。當局會與業界合作，探討使用其

他新空氣污染控制設備以減少油煙排放的可行性。
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